Код ДК 021:2015 - 15130000-8 М’ясопродукти (Ковбасні вироби в асортименті, тушонка)
[bookmark: _GoBack]UA-2023-05-17-009831-a

	Вимоги Тендерної документації
	Обгрунтування

	Технічні характеристики
1. Сосиски  - Вищого сорту. Варені ковбаски з чистою сухою поверхнею, без пошкоджень оболонки, напливів фаршу, злипів, бульйонних та жирових набряків. Консистенція ніжна, соковита. Структура однорідна. Фарш рівномірно перемішаний без порожнин і сірих плям, рожевого або світло-рожевого кольору. Запах та смак властиві даному виду продукції, без сторонніх запаху та присмаку. Без ГМО.
2. Ковбаса сирокопчена - вищого гатунку.  Склад: м҆ясна сировина - 100% (свинина жирна, нежирна, яловичина в/с), сіль харчова, цукор-пісок, перець Не приймаються ковбаси поламані, м҆які, деформовані, потемнілі, прогорклі, з кислим бродінням та гнілим розкладанням, покриті цвіллю, з сірими плямами, пустотами, не цілі батони і т.д. Білкозинова оболонка повинна бути чистою, сухою, без цвілі і слизу, без пошкоджень, проколів і напливів фаршу, оболонка повинна щільно прилягати до вмісту. Кожна одиниця продукції має бути упакована під вакуумом в прозорий газонепроникний плівковий матеріал, згідно з чинними нормативними документами, або інші матеріали, що дозволені Центральним органом виконавчої влади у сфері охорони здоров’я для контакту з харчовими продуктами. 
3.Доставка товару здійснюється транспортом ПОСТАЧАЛЬНИКа, завантажувально -розвантажувальні роботи за рахунок ПОСТАЧАЛЬНИКа.  
	

Забезпечення продуктами харчування їдальні філії з метою організації харчування працівників

	Якісні характеристики
ДСТУ 4435:2005, ДСТУ 4436:2005, ДСТУ 4450:2005 або НТД виробника 
	З А К О Н   У К Р А Ї Н И
«Про безпечність та якість харчових продуктів»
від 6 вересня 2005 року 
          N 2809-IV

	Очікувана вартість :

62 154,24  грн. з ПДВ 
	За результатами маркетингового дослідження ринку.



